Sehr geehrte Gaste,
wir bitten um Ihr Verstandnis, dass eine Kartenzahlung erst ab 50Euro moglich ist.

Ihr TapTimThai Team



Vorspeisen — Appetizers

11.

13.

14.

15.

16.

17.

20.

Khow Griab Gung 9194n3eiung Euro 3,50

Garnelenchips mit Chili-Pasta-Sauce & SiiB-Sauersauce

v

Tua Tom {AN Euro 4,50
Gedampfte griine Bohnen

To-Fu Tord LAN13naA * Euro 6,50
Gebackener To-Fu mit SiiB-Sauersauce

Koaw Pod Tord 213 WaANen Euro 6,50
Frittierter Maisballchen mit Honigsauce

Pak Schup Paeng Tord BTﬂﬂ;‘LILL‘]J\Wl@m*B Euro 6,50
Frittiertes Gemiise im Teig , serviert mit SiiB-Sauersauce

Poh Pia Pak UaLilaiziin - Hauseigene, frittierte Friihlingsrélichen Euro 7,00
Gefiillt mit Gemiise und Glasnudeln

Poh Pia taiazln Hauseigene, frittierte Friihlingsrollchen Euro 7,50
Gefillt mit Hahnchen, Gemiise und Glasnudeln

GeowTord elNaA Euro 6,50
Frittierte Wan Tan gefiillt mit gehacktem Hihnchenfleisch

Cheese Tord TaNan Euro 9,50

Frittierte Schinken-Kéaseballchen auf Thailandische Art, serviert mit Honigsauce

See Krong Moo Tord %Tﬂﬁ‘\iﬂﬁ;{%@m Euro 7,50
Marinierte Schweinerippchen, serviert mit Chili & StiB-Sauersauce

Stay Gai azmzln ” Euro 7,50
Gegrillte HahnchenspieBe mit Erdnusssauce mit marinierten Gurkenstiickchen

Stay Nuea @zinziila " Euro 8,50

Gegrillte RindfleischspieBe mit Erdnusssauce mit marinierten Gurkenstiickchen

& v

Stay Gung ACLFIZNN ’ Euro12,50
Gegrillte mittelgroBe GarnelenspieBe mit Erdnusssauce mit marinierten Gurkenstiickchen

AD

Gai Klug Ngaa In AQYNN " Euro 7,50
Frittiertes Hahnchenfleisch mit Sesam, serviert mit Chili & SiiB-Sauerauce

Nuea Klug Ngaa \ilapagnan Euro 9,50
Frittiertes Rindfleisch mit Sesam, serviert mit Chili & StiB-Sauersauce

Tord Man Pla nemxiudan Euro 9,50

Gebackene Fisch-Kiichlein mit Currypaste, griine Bohnen und Zitronenblattern



21.

22.

23.

24.

25.

A

Tord Man Gung 7% mﬁuq\i ) Euro 10,50
Kleine Frikadellen aus Garnelenfleisch, dazu Honigsauce

LAl oy
Gung Diva N4A91 Euro 9,50
Frittierte Garnelen im knusprigen Mandelteig
Gung-Hom-Pha NNMNKN B Euro 8,50
Frittierte Garnelen im Wan-Tan-Teig
Gung schup Paeng Tord QG?;‘LILL‘]J\WI'E]@ ° Euro 8,50
Frittierte Garnelen im Kokos-Teigmantel mit SiiB-Sauersauce
Pla Muk Yang danuiingng Euro 9,00

Gegrillter Tintenfisch mit Chili & StiB-Sauersauce

Suppen —Soups

28.

29.

30.

31

32.

33.

34.

35.

36.

37.

Schmackhafte Reisnudel/Eiernudel Suppe mit Rind, Gemiise und Krautern in Euro 10,50

+ + ¥

einer groBen Terrine nogAzqile

Schmackhafte Reisnudel/Eiernudel Suppe mit Ente , Gemise und Krautern in Euro 10,50

einer groBen Terrine noeAgqLls

Tom Yam Gung MNQWQG (A Euro 7,50
Scharf-Saure Garnelensuppe mit Pilzen und frischen Thaildndischen Krautern

v 1

Tom Kha Gung AHNU1NY (A Euro 7,50
Pikante Kokossuppe mit Garnelen, Pilzen, Galangalwurzel und frischen Krautern

Tom Yam Gai Axgintn ( Euro 6,50
Scharf — Saure Suppe mit Hahnchen, Pilzen und frischen Thailandischen Krautern

Tom Kha Gai a2 1n ( Euro 7,00
Pikante Kokossuppe mit Hihnchen, Pilzen,Galangalwurzel und frischen Krautern

Boh Taek 1i/ziwmn (A Euro 8,50
Scharf-Saure Meeresfriichtesuppe mit Pilzen, Chili, Thai-Basilikum und frischen Krautern

Geow Nam bgqtin Euro 6,50
Hihnerbouillon mit Wan Tan,Sojasprossen und Koriander

Gaeng Jued Pak Gad Dong WAAENNIANSY Euro 6,50
Sauerkrautsuppe mit HackfleischkloBchen und Knoblauch auf Thaildndische Art

v v

Gaeng Jued Wunn Senn Lmﬁmumu Euro 6,50
Glasnudelsuppe mit Hackfleischklo8chen, Morcheln und Gemiise



Vegetarische Suppe — Vegetarian Soup

38.

39.

40.

Tom Kha Pak A%21EN Euro 6,50
Pikante Kokossuppe mit Gemiise, Pilzen, Galangalwurzel und frischen Krautern

Tom Yam Pak g 1N ( Euro 5,50
Scharf - Saure Suppe mit Gemiise, Pilzen und frischen Thailandischen Krautern

Gaeng Jued Pak unsamnfin Euro 5,50
Klare Suppe mit Gemiise

Salate — Salads

41.

42.

43.

44.

45.

46.

47.

48.

49.

50.

Yam Gai Grob ginlnnsay (*G’H Euro 10,50
Knuspriger Hihnchenbrustsalat mit roten Zwiebeln, Tomaten, Gurken,
Chili, Sellerie und Koriander

Yam Nuea ¢in4i@ (G Euro 12,50
Rindfleischsalat mit roten Zwiebeln, Tomaten, Gurken, Chili, Sellerie und Koriander

Yam Pla Muk §ntlamiin Euro 12,50
Tintenfischsalat mit roten Zwiebeln, Tomaten, Gurken, Chili, Sellerie und Koriander

Yam Talee £191244 (A’G Euro 12,50
Meeresfriichtesalat mit roten Zwiebeln, Tomaten, Gurken, Chili, Sellerie und Koriander

Yam Wun Sen ﬂ"’]qumu (A’D'G Euro 12,50
Glasnudelsalat mit Garnelen, Schweinehackfleisch ,Tomaten,

rote Zwiebel, Morcheln,Chili, Sellerie und gerdsteten Erdniissen

Labb Gai 811/l {4 Euro 10,50
Salat aus gehacktem Hahnchen mit Thailandischen Krautern

Labb Pedd auiln Q4 Euro 13,50
Salat aus gehackter Ente mit Thailandischen Krautern

Labb Moo a1y (( Euro 12,50
Salat aus gehacktem Schweinefleisch mit Thaildndischen Krautern

Nuea Yang Nam Tok eenanmn (( Euro 12,50
Gegrillter Rindfleischsalat mit verschiedenen Thailandischen Krautern

Som Tam Thai ’&MGIO’IIVIFJ“ - mit frischen Garnelen ((*D Euro 12,50

Papayasalat mit Karotten, Tomaten, Chili, Knoblauch und Erdniissen



Vegetarische Salate — Vegetarian Salads

51 Som Tam Thai awsinlne QQ” Euro 9,00
Papayasalat mit Karotten, Tomaten, Chili, Knoblauch und Erdniissen

N2
52.  YamTo Fusiwmy "

Pikanter Tofusalat mit Gurken, Tomaten, Erdniissen und Sesam

Euro 8,50

Schweinefleischgerichte — Pork Dishes

60. Moo Pad Thua Ngok #gindiasan

Schweinefleisch mit Sojasprossen, Pilzen, Schalotten und Paprika

Euro 13,00

61. Moo Kratiam Prik Thai ¥jnseiieiunsnin Euro 13,50
Gebratenes geschnetzeltes Schweinefleisch mit griinen Bohnen,

Lauch und gerostetem Knoblauch

62. Moo Pad Prieow Waan 113 BaLLTeamau Euro 13,50
Gebratenes geschnetzeltes Schweinefleisch SiiB-Sauer mit Tomaten, Ananas,
Zwiebeln, Paprika, Wasserkastanien

63. Moo Pad Prik ¥i{elansn Euro 13,00
Gebratenes geschnetzeltes Schweinefleisch mit Peperoni, Zwiebeln,
griiner Lauch, Ingwer, Morcheln und Pilzen

64. Moo Pad Khing wyinTs § Euro 13,50
Gebratenes geschnetzeltes Schweinefleisch mit Ingwer, Zwiebeln, Morcheln,
Pilzen und Paprika

65. Moo Pad Gra-Praow YgJEANTZINT (( Euro 13,50
Gebratenes geschnetzeltes Schweinefleisch mit Knoblauch, Chili, Bohnen,
Zwiebeln, Paprika, Bambusstreifen und Thai-Basilikum

66. Gaeng Keow Wann Moo LLN@EI'JMQ’MMN” (( Euro 14,00
Schweinegeschnetzeltes in griiner Curry-Kokosmilch mit verschiedenen
Gemiisesorten und Thai-Basilikum

67. Gaeng Pad Moo LLmLﬁmMNu (( Euro 14,50
Schweinegeschnetzeltes in roter Curry-Kokosmilch mit verschiedenen
Gemiisesorten und Thai-Basilikum



Hiihnerfleischgerichte - Chicken Dishes

70.

71.

72.

73.

74.

75.

76.

77.

78.

79.

80.

81.

82.

Gai Pad Khaow Phod Ohn ln&manqiwaanai Euro 14,50
Gebratenes Hithnergeschnetzeltes mit jungem Mais, Pilzen, Zwiebeln und Karotten

Gai Kratiam Prik Thai lnnsziieiundnln Euro 14,00
Gebratenes Hiihnergeschnetzeltes mit griinen Bohnen, Lauch und gerdstetem Knoblauch

Gai Pad Prieow Waan WERLLFe991911 Furo 14,00
Gebratenes Hiihnergeschnetzeltes SiiB-Sauer, mit Tomaten, Ananas,
Zwiebeln, Paprika und Wasserkastanien

Gai Pad Khing n&ina Euro 14,50
Gebratenes Hiihnergeschnetzeltes mit Ingwer, Zwiebeln, Morcheln,
Pilzen und Paprika

Gai Pad med Mamuang Himapan NEALEANZNANNILR

Gebratenes Hiihnergeschnetzeltes mit Cashewniissen, Zwiebeln,

Euro 14,50

Schalotten, Wasserkastanien, Pilzen und Paprika

Gai Pad Nam Prik Pauw In{atnn3niun ( Euro 14,00
Gebratenes Hiihnergeschnetzeltes mit spezieller Sauce aus Chilipaste
und verschiedenen Gemiisesorten

Gai Pad Bai Gra-Praow N&AlUNTZNT § ¢ Euro 14,50
Gebratenes Hiihnergeschnetzeltes mit Knoblauch, Chili, Bohnen,
Zwiebeln, Paprika, Bambusstreifen und Thai-Basilikum

D

Pa Naeng Gai Grob 1N429n8mAN5aLILm14 ( ) Euro 15,50
Knusprig gebratene Hihnchenbrust

In roter Curry-Kokosmilch mit griine Bohnen, Paprika und Erdniissen

Gaeng Mat-Sa Man Gai knasd@siuln ( v Euro 16,50
Thaildndisches Hihnchengulasch, geschmort in spezieller
Currymischung mit Kokosnussmilch, Kartoffeln, Zwiebeln und Erdniissen

Gaeng Keow Waan Gai wna@eamnuln (( Euro 15,50
Hiihnergeschnetzeltes in griiner Curry-Kokosmilch mit verschiedenen
Gemdiisesorten, Thai-Auberginen und Thai-Basilikum

Gaeng Pad Gai wnadmln (( Euro 15,50
Hihnergeschnetzeltes in roter Curry-Kokosmilch mit verschiedenen
Gemiisesorten und Thai-Basilikum

Gaeng Kua Sapparod Gai Wnadaduilzsa’ln (( ! Euro 15,00
Hihnergeschnetzeltes in roter Curry-Kokosmilch mit Zwiebeln, Ananas, Paprika und Lychees

Gaenk Fak Tong Gai Grob uneWnnaslnnsay (( Euro 16,00
Knusprig gebratene Hihnchenbrust in rotem Curry mit Thai-Basilikum, Kokosmilch,
Paprika und Kirbisstiicke



Rindfleischgerichte — Beef Dishes

90.

91.

92.

93.

94.

95.

96.

97.

98.

99.

Nuea Pad Pak Laglnein Euro 16,00
Gebratenes Rindergeschnetzeltes mit verschiedenen Gemiisesorten der Saison

Nuea Pad Nam Man Hoi e gininsiuvas) Euro 16,00
Gebratenes Rindergeschnetzeltes mit Austernsauce, Brokkoli und Pilzen

Nuea Kratiam Prik Thai Liansziigunan i Euro 16,50
Gebratenes Rindergeschnetzeltes mit griitnen Bohnen, Lauch und gerostetem Knoblauch

Nuea Pad Prik adawsn ( Euro 16,00
Gebratenes Rindergeschnetzeltes mit Peperoni, Zwiebeln, Schalotten und Pilzen

Nuea Pad King Hednd ( Euro 16,50
Gebratenes Rindergeschnetzeltes mit Ingwer, Friihlingszwiebeln,
Morcheln, Lauch, Paprika und Pilzen

Nuea Pad Gra-Praow WaEiAnIELnn (( Euro 16,50
Gebratenes Rindergeschnetzeltes mit Knoblauch, Chili, Bohnen, Zwiebeln,
Paprika und Thai-Basilikum

Pa Nang Nuea WZLLUY e ((D Pfannengeriihrtes Rindergeschnetzeltes Euro 17,00
In roter Curry-Kokosmilch mit griinen Bohnen, Paprika und Erdniissen

Gaeng Mas-Sa Man Nuea Wn9X@si1iiie (D Euro 17,50
Thaildndisches Rindergulasch, geschmort in spezieller Currymischung mit
Kokosmilch, Kartoffeln, Zwiebeln und Erdniissen

Gaeng Keow Waan Nuea WN9ile911911444d0 (( Euro 16,50
Rindergeschnetzeltes in griiner Curry-Kokosmilch mit verschiedenen
Gemisesorten, Thai-Auberginen und Thai-Basilikum

Gaeng Ped Nuea wnafimiile ( Euro 17,50
Rindergeschnetzeltes in roter Curry-Kokosmilch mit verschiedenen
Gemiisesorten und Thai-Basilikum



Gerichte mit Fisch — Fish Dishes

100.

101.

102.

103.

104.

105.

106.

107.

108.

109.

110.

111.

168.

169.

Pla Kratiam Prik Thai dannsziiaansnln © Euro 16,50
Kurz frittiertes Fischfilet mit griinen Bohnen, Lauch und geriistetem Knoblauch

Pla-Pad-Ma-KiiarJaow Ua1lelUzlUe819 Euro 18,50

Frisches Fischfilet in Austernsauce verfeinert mit Auberginen,
Peperoni und Thai-Basilikum

Pla Prieow Waan Uani/3s911q01 © Euro 16,50

Kurz frittiertes Fischfilet SiiB-Sauer, mit Tomaten, Ananas,
Zwiebeln, Paprika und Wasserkastanien
C

Pla Pad Khing Uandnaie Euro 17,00
Kurz frittiertes Fischfilet mit Ingwer, Zwiebeln, Morcheln,

Pilzen, Paprika und Schalotten

Schu Schie Pla iﬁlﬂm ((c Euro 18,50

Kurz frittertes Fischfilet in spezial Curry-Kokosmilchsauce mit griinen Bohnen
und Kaffirlimonenblattern

Spezialitat des Hauses

Pla Rahd Prik 1a1310wW3n (C Euro 20,50

Exquisiter Fisch eingelegt in eine hausgemachte, milde ChilisoBe
(aus drei verschiedenen Chilisorten / leicht siiB)

Pla Muk Pad Pong Garie Lanvfinineanssis (*K Furo 16,50

Gebratener Tintenfisch in gelber Curry Sauce mit gemischtem Gemiise
(enthalt Spuren von Ei)

Pla Muk Pad Nam Prik Paow LUauindasinn3nimn (K Euro 16,00

Gebratener Tintenfisch mit spezieller Sauce aus Chilipaste
und verschiedenen Gemiisesorten

Pla Muk Kratiam Prik Thai da miinnszinaawanina Euro 16,50
Gebratener Tintenfisch mit griitnen Bohnen, Lauch und gerostetem Knoblauch

Pla Muk Pad Bai Gra-Praow Uanuiinginlunszing (( Euro 16,50

Gebratener Tintenfisch mit Knoblauch, Chili,
Peperoni, Bohnen, Zwiebeln, Paprika und Thai-Basilikum

Pad Khie Maow Talee HATLUNZLA (( o Euro 19,50

Pfannengeriihrte Meeresfriichte mit rotem Curry, Knoblauch, Chilli, Bohnen, Zwiebeln,
Paprika, Peperoni,Graschai-Wurzeln, Auberginen, Bambus und Thai-Basilikum

*A,C,K

Homag Talee @UNNNELA (( Euro 19,50

Eine Spezialitiat aus Fischpaste mit Meeresfriichten in roter Curry-Kokosmilch mit
Chinakohl und Thai-Basilikum in einer Folie gebacken (enthalt Spuren von Ei)

Pla Tord Yam Mamuang Hanantnuzung (( « Euro 21,00

Knusprig frittierter Fisch (nach Marktangebot) in Zitronensauce mit Zirtonengras,
Mango, Chilli, Koriander und Thai-Thai-Basilikum

Pla Niing Ma Now 1lanilanzing (A Euro 19,50

Gedampfter Fisch nach Saison in Zitronen-Orangen-SoBe veredelt
mit Goji-Beeren auf Gemiisebett



Entengerichte — Duck Dishes

120.

121.

122.

123.

124.

125.

126.

127.

128.

Pedd Pad khing LiaHnT
Knusprige Ente mit Ingwer, Zwiebeln, Morcheln, Pilzen,
Paprika und Schalotten

Pedd Pad Gra Praow LARANTZINN ((
Knusprige Ente mit Knoblauch, Chili, Bohnen, Zwiebeln,
Paprika und Thai-Basilikum

Gaeng Ped Pedd Grob wnatdaiiansay ((
Knusprige Ente mit roter Curry-Kokosmilch, verschiedenen
Gemisesorten und Thai-Basilikum

Pedd Kratiam Prik Thai Wanszineiananine

Knusprige Ente mit griinen Bohnen, Lauch, Pfeffer und gerostetem Knoblauch

Pedd Pricow Wann Laifeqmanu
Knusprige Ente SiiB-Sauer, mit Tomaten, Ananas, Gurken, Zwiebeln, Paprika
und Wasserkastanien

Pedd med Mamuang Himapan atiansnaafineniun
Knusprige Ente mit Cashewniissen, Zwiebeln, Schalotten, Wasserkastanien,

Pilzen und Paprika

Gaeng Kua Sapparod Pedd wneAadudszamiia ((I
Knusprige Ente mit roter Curry-Kokosmilch, Zwiebeln, Ananas und Lychees

Gaeng Keow Waan Pedd Grob wNaeauanwdansay ((
Knusprige Ente mit griiner Curry-Kokosmilch, verschiedenen Gemiisesorten
Thai-Auberginen und Thai-Basilikum

Pedd TAPTIM Lilasiuns

Knusprige Ente auf Spinat mit gemischtem Gemiise, Casheniissen, serviert
mit deftiger Tamarindensauce und gerosteten Zwiebeln

Euro 16,50

Euro 17,00

Euro 17,50

Euro 17,00

Euro 16,50

Euro 17,50

Euro 17,50

Euro 17,50

Euro 18,00



Garnelengerichte — Prawns Dishes

130.

131.

132.

133.

134.

135.

136.

137.

138.

139.

Gung Pad Pak Ruam Mitt N9HAENgINEmg
Gebratene Garnelen mit gemischtem Gemiise

Gung Kratiam Prik Thai nszinaisnsnin
Gebratene Garnelen mit gritnen Bohnen, Lauch, Pfeffer und
gerostetem Knoblauch,

Gung Pad Prieow Waan 1)£in wWaeamanu
Gebratene Garnelen, Sti-Sauer, mit Tomaten, Ananas, Gurken,
Zwiebeln, Paprika, Wasserkastanien

Gung Pad Pong Garie NIHAKINIZIT
Gebraten Garnelen in gelber Curry Sauce mit gemischtem Gemiise und Ei

3 A

v 1 e, .
Gung Pad mel Mamuang Himapan 13 HaLANENRuNIUR

Gebratene Garnelen mit Cashewniissen, Zwiebeln, Schalotten,
Wasserkastanien, Pilzen und Paprika

Gung Pad Nam Prik Paow N4HAtIngnimA (%

Gebratene Garnelen mit spezieller Sauce aus Chilipaste und
verschiedenen Gemiisesorten

Pa Naeng Gung LWWANN ((A’D Pfannengeriihrte Garnelen
In roter Curry-Kokosmilch mit griinen Bohnen, Paprika und Erdniissen

v N
Gaeng Keow Waan Gung Lm\ﬁmmmqq B

Garnelen in griiner Curry-Kokosmilch mit verschieden Gemiisesorten
Thai-Auberginen und Thai-Basilikum

Gaeng Ped Gung LNaLfinna ((A

Euro 18,50

Euro 18,50

Euro 20,50

Euro 21,50

Euro 20,50

Euro 19,50

Euro 21,50

Euro 20,50

Euro 19,50

Garnelen in roter Curry-Kokosmilch mit verschiedenen Gemiisesorten und Thai-Basilikum

Gaeng Kua Sapparod Gung uwn4Aadutlzanns ((*A,I
Garnelen in roter Curry-Kokosmilch mit Zwiebeln, Ananas und Lychees

Euro 20,50



Vegetarische Gerichte — Vegetarian Dishes

140.  Gaeng Keow Waan Pak 4n<aieia1manuln ((

Euro 14,00

Verschiedene Gemiisesorten mit Tofu in griiner Curry-Kokosmilch und Thai-Basilikum

141.  Gaeng Ped Pak WNaAnHN ((

Verschiedene Gemiisesorten mit Cashewniissen in roter
Curry-Kokosmilch und Thai-Basilikum

142.  Fak Thong WNUEANNNAY
Frische Kiirbisstiicke in rotem Curry mit Thai-Basilikum

143.  Pad Pak Rauam HefN3aN

Euro 14,50

Euro 14,50

Euro 13,50

Gebratene verschiedene Gemiisesorten (nach Wunsch mit Ingwer und Morcheln)

144.  Pad Pak Prieow Waan £atini/aeqmqnu
Gebratene verschiedene Gemiisesorten mit StiB-Sauersauce und Tofu

145.  Pak Ruam Pad Nam Prik Paow HN3aNEATINWINLET
Gebratenes Gemiise mit Glasnudeln in spezieller Sauce aus Chilipaste

E 77

146.  Taow-Hu Pad Med Mamuang Himapan 1yiaLdaNHodiNnue

Gebratener To-Fu mit Cashewniissen, Zwiebeln, Schalotten,
Wasserkastanien, Pilzen und Paprika

EF

147.  Khao Pad Pak 119EIAEN
Gebratener Reis mit gemischtem Gemiise und Ei

148.  Pad Sie Iew Pak faTaa6in
Gebratene Reisnudeln (4 5 mm) mit Sojasauce, gemischtem Gemiise und Ei

149.  Pad Thai Jeh £inlena ©

Gebratene Reisnudeln (J 2 mm) mit To-Fu, Sojasprossen, Lauch und Erdniissen

v

150.  Pad Wun Senn Jeh HA71L811A
Gebratene Glasnudeln mit gemischtem Gemiise

Euro 13,00

Euro 13,50

Euro 14,00

Euro 12,50

Euro 12,50

Euro 12,50

Euro 12,50

Zur Kenntnisnahme fiir Veganer und Allergiker: Aufgrund der Authentizitat

unserer Gericht enthalten diese Spuren von Eiern oder Garnelen.



Reis und Nudelgerichte — Rice and Noodle

160.  Khao Pad Sapparod Gung 9198nduzanans ™’ Euro 16,50
Gebratener Reis in gelbem Currypulver mit Garnelen, Ei, Gemiise und Ananas

161.  Khao Pad 9126im "

Gebratener Reis mit Ei, Gemiise und geschnetzeltem Fleisch nach Ihrer Wahl
mit Hihnchen Euro 13,50
mit Schwein  Euro 13,00
mit Rind Euro 14,50
mit Garnelen Euro 15,50

162.  Khao Pad Tap Tim 219:aNUnN ° Euro 15,50
Spezieller gebratener Reis mit frischen Meeresfriichten und Rosinen

163.  Khao Pad Kruang Gaeng 211 8ALATAILN ( Euro 12,50

Gebratener Reis in rotem Curry mit verschiedenen Gemiisesorten, Thai-Basilikum

und geschnetzeltem Fleisch nach Threr Wahl
mit Hihnchen Euro 13,50
mit Schwein  Euro 13,00
mit Rind Euro 14,50

“A,B,D,E

164.  Pad Thai Gung @nlnns Euro 16,50
Gebratene Reisnudeln (J 2 mm) mit Garnelen, Tofu, Sojasprossen, Ei, Lauch und Erdniissen

165.  Pad Sie Iew Hpdan "

Gebratene Reisnudeln (J 5 mm) mit Sojasauce, Ei, Gemiise und geschnetzeltem

Fleisch nach Ihrer Wahl
mit Hihnchen Euro 13,50
mit Schwein  Euro 13,00
mit Rind Euro 14,50

166.  Pad Wun Senn HAquLaL
Gebratene Glasnudeln mit Ei, Gemiise und geschnetzeltem Fleisch nach Threr Wahl
mit Hihnchen Euro 13,50
mit Schwein  Euro 13,00
mit Rind Euro 14,50

167.  Lahd Nah Talee 29@uu L "

In der Pfanne geriihrte Meeresfriichte mit Sojabohnensauce und
Gemiise auf gebratenen Reisnudeln

Euro 16,50



Nachspeisen — Desserts

170.
171.
172.
173.

174.
175.

176.

Pon Lamai Ruam #alasqu
Gemischte exotische Friichteplatte

Gluay Buad Schie NAQ&ILINTT

Gekochte Bananen in Kokosmilch mit weiBem Sesam

Khao Neow Ma-Muang 219uHaanzaag

StiBer Klebereis mit frischer Mango

Gluay Tord Ice crem NAQLINSD AlafpATH

Frittierte Bananen in einer Creme aus Kokosraspeln mit Vanilleeis

Lychees AuA

Tap Tim Grob

Euro 10,50

Euro 6,50

Euro 8,50

Euro 7,00

Euro 6,50

blanchierte Wasserkastanien im Tapiokateigmantel, serviert im Kokosmilchbad Euro 9,50

Sap-Pa-Rod-Tord duilzaanae
In Cointreau flambierte Ananas

Beilagen — Side dish

180.

182.

183.

184.

185.

Khao Reis 119 (L’Sﬂ) Kleine Portion
Khao Reis 119 (el,my)groﬁe Portion

Khao Neow 17121%1iieI9
Klebereis 3

Khao Pad 112Hn
Gebratener Eierre}s .

Guai Teauw Pad NagAgiain
Gebratene Nudeln mit Eiern

Euro 10,50

Euro 2,50
Euro 3,50

Euro 3,00

Euro 4,50

Euro 4,50



APERITIF / LONGDRINK

210.
211.

212.

213.

214.

215.

Campari Orange / Soda

Aperol Spritz

Aperol /Prosecco 0. WeiBwein / Soda

Tocco Rosso

Campari / Holundersirup / Prosecco / Minze

Hugo

Holundersirup / Minze / Prosecco / Lime

Negroni

Campari / Antica Formula / Gin Bombay Sapphire
Tap Tim Thai Spritz

nach Art des Hauses

APERITIFS

217.

218.
219.
220.
221.
222.
223.
224.
225.

Martini Bianco / Rosso / Dry / d’Oro 5cl
Aperol 5cl
Campari 5cl
Sherry Lustau Amontillado (m) 5cl
Sherry Lustau Fino 5cl
Harvey’s Bristol Cream 5cl
Ricard 5cl
Pernod 5cl

Antica Formula Carpano 5cl

Euro 7,00
Euro 7,00

Euro 7,00

Euro 7,00

Euro 7,00

Euro 7,50

Euro 5,00
Euro 5,00
Euro 5,00
Euro 5,00
Euro 5,00
Euro 5,00
Euro 5,00
Euro 5,00
Euro 6,50



TEQUILA

226.  Herradura Blanca
227.  Herradura Reposado
228.  Don Julio

GIN

229.  Tanqueray

230.  Bombay Saphire 47%
231.  Hendricks

232.  Broker’s Gin

233.  Monkey 47

234.  Sipsmith

VODKA

235.  Russky Standart Platinum
236.  Ketel One

237. Grey Goose

238.  Absolut

239.  Belvedere

240.  Kauffman Hard

RUM

241.  Pampero Blanco

242.  Pampero Especial

243.  Diplomatico 12 year Reserva
244.  Appleton Estate Extra

245.  Zacapa Centenario 23 year

246.  El Dorado 15 year

SPIRITUOSEN

247. Cles des Ducs VSOP “Armagnac “
248.  Chateau de Breuil

249.  Grappa Berta Nibbiolo

250.  Grappa Sarpa Poli

251.  Traminer Trester

252.  Apfelweinbrand

4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

Euro 5,00
Euro 6,00
Euro 8,00

Euro 6,00
Euro 7,50
Euro 8,00
Euro 7,50
Euro 8,50
Euro 9,50

Euro 5,00
Euro 6,00
Euro 9,00
Euro 6,00
Euro 7,00
Euro 18,00

Euro 5,00
Euro 5,00
Euro 8,00
Euro 7,50
Euro 12,50

Euro 7,50

Euro 7,00
Euro 7,00
Euro 6,50
Euro 6,00
Euro 5,00
Euro 5,00



COGNAC / BRANDY /JWEINBRAND

253.  Hennessy Fine de Cognac
254.  Hennessy XO

255.  Otard VSOP

256.  Carlos I

257. Grand Duque d’Alba

258.  Cardenal Mendoza

259.  Vecchia Romagna

260.  Asbach Uralt

SINGLE MALT SCOTCH

261. Glenfiddich 12 years

262.  Bowmore 15 years

263.  Glenmorangie 10 years

264.  Oban 14 years

265.  Laphroaig 10 years

266.  Ardbeg 10 years

267.  Highland Park 12 years

268.  Cragganmore 12 years

269.  Springbank 10 years

270.  Auchentoshan 12 years ( mild )

2270. Macallan 12 years

BLENDED SCOTCH

271. Mekhong

272. J&B

273.  Dewars 12 years

274.  Chivas Regal 12 years

275.  Johnnie Walker Black Label 12 years

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4cl
4 cl

4 cl
4cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

Euro 7,00
Euro13,00
Euro 7,00
Euro 6,00
Euro 7,00
Euro 7,00
Euro 6,00

Euro 5,00

Euro 8,50
Euro 8,50
Euro 8,50
Euro 8,50
Euro 8,50
Euro 8,50
Euro 8,00
Euro 9,00
Euro 8,00
Euro 8,50

Euro 10,00

Euro 5,50
Euro 5,50
Euro 7,00
Euro 7,00
Euro 7,00



IRISH WHISKY

276.
277.
278.

Bushmills Black Bush
Jameson

Red Breast 12 years

AMERICAN WHISKY

279.
280.
281.
282.

Maker’s Mark

Knob Creek 9 years
Basil Hayden’s 8 years
Jack Daniel’s Black Label

LIKORE

283.
284.
285.
286.
287.
288.
289.
290.
291.
292.
293.

Benedictine D.O.M.
Amaretto Di Saronno
Baileys Irish Cream
Cointreau

Grand Marnier
Drambuie

Southern Comfort
Kahlua

Sambuca

Galliano Vanilla

Frangelico

4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

LO NGD RINKS + Fill up gegen Preisaufschlag

200.
201.
202.
203.

204.

Cuba Libre

Gin Tonic

Vodka Lemon/Orange
Whisky Cola

Horse’s Neck / Bourbon Whiskey
Angostura / Ginger Ale

Euro 6,00
Euro 5,00
Euro 7,00

Euro 6,00
Euro 9,00
Euro 10,00

Euro 5,50

Euro 5,00
Euro 5,00
Euro 5,00
Euro 5,00
Euro 5,00
Euro 5,00
Euro 5,00
Euro 5,00
Euro 5,00
Euro 5,00

Euro 5,00

Euro 7,50
Euro 8,00
Euro 7,50
Euro 7,50

Euro 8,00



BITTER

571.
572.
573.
574.

Averna 4 cl
Fernet 4 cl
Fernet Menta 4 cl
Jagermeister 4 cl

COCKTAILS

301.
302.
303.
304.
305.
306.
307.
308.

309.

Caipirinha / Mojito

Thai Green Dragon / Bombay Gin / Thai Basil / Zitronen- und Traubensaft

Ginger Gin / Bombay Gin / Ingwer / frischer Zitronensaft / Kumquats

Thai Colada / Appleton Rum 12 Jahre / Kokoswasser / Ananas
Pons Punch / Amaretto / Rum Gold / Tamarind / Cranberry / Lime

St. James / Appleton Rum 12 Jahre / Campari / Guave / Lime

Fog Cutter / WeiBer Rum / Brandy / Bristol Cream / Orange / Zitronensaft
Original Mai Tai /Appleton Rum 12 J./Rum Agricole/Lime/Triple Sec/Mandels.

Mango Mojito / weisser Rum / Lime / Minze / Zucker / Mango Espuma

ALKOHOHOLFREIE COCKTAILS

310.

311.

312.
313.

Blue Pea Punch
Tap Tim Thai Basil Squash
Thai Virgine

Thailandischer IceTea

HEIBE GETRANKE

330.
331.
332.
333.
334.
335.

Kaffee

Espresso

Espresso doppio
Espresso corretto Grappa
Cappuccino

Latte Macchiato

Eine exzellente Auswahl an exklusiven Teesorten
entnehmen Sie unserer separaten Teekarte.

Euro 5,00
Euro 5,00
Euro 5,00
Euro 5,00

Euro 7,00
Euro 8,50
Euro 8,50
Euro 8,50
Euro 8,00
Euro 8,00
Euro 8,00
Euro 9,00

Euro 9,50

Euro 6,00
Euro 6,00
Euro 6,00

Euro 5,50

Euro 2,20
Euro 2,00
Euro 3,20
Euro 5,00
Euro 3,00

Euro 3,50



ALKOHOLFREIE GETRANKE

440.  PLOSE Quelllwasser natur (frizzante oder still) 0,751 Euro 6,90
441. PLOSE Quelllwasser natur 0,251 Euro 2,80
442.  PURE Holunder-Ingwer 0,331 Euro 3,10
443.  PURE Bitter-Orange 0,331 Euro 3,10
444.  PURE Kirsche-Aronia 0,331 Euro 3,10
445.  Apfelsaft Naturtriib 0,21/0,41 Euro 2,90 / 5,10
446.  Apfelsaftschorle 0,21/0/41 Euro 2,90 / 5,10
447. Coca Colal?3° 0,21 Euro 2,80
448.  Schweppes Tonic Water*® 0,21 Euro 1,90
BIERE

Unsere speziellen Biersorten stammen aus 100% biologischem Anbau,
der auf weltweit einzigartigen Getreidesorten basiert.

449.  Dolden Sud IPA (India Pale Ale) Special 0,331 Euro 4,10
450.  Riedenburger Pils 0,331 Euro 3,80
451. Riedenburger Emmerbier 0,51 Euro 4,60
452.  Riedenburger Ur-Weizen Alkoholfrei 0,51 Euro 4,50
454.  Riedenburger Ur-Weizen 0,51 Euro 4,50
455.  Plankstettener DINKEL 0,331 Euro 3,30
456.  Ried. DINKEL Alkoholfrei 0,331 Euro 3,80
457.  Ried. DINKEL Radler Alkoholfrei 0,331 Euro 3,80

SEKT / PROSECCO

458.  Rosé Sekt aus biol. Anbau 0,11 Euro 5,50

Trocken, perfekte Harmonie von reifer Frucht und Spritzigkeit

459.  Prosecco Superiore Extra Dry 0,11 Euro 6,00
Valdobbiadene
1459.  Vouvray les Grenouilles 0,11 Euro 7,00

Reinsortiger Chenin-Blanc Sekt von der Loire, fruchtig und belebend

CHAMPAGNER

461. Moét & Chandon IMPERIAL 0,751 Euro 70,00
462.  Moét & Chandon ROSE IMPERIAL 0,751 Euro 75,00



WEIBWEIN

Alle Sorten werden nach den Richtlinien des okologischen Anbauverbandes

“Naturland” angebaut.

601.

602.

603.

604.

605.

606.

607.

608.

609.

610.

Sauvignon Blanc 0,11/0,21 Euro 3,60/6,50
Fruchtiger Weisswein aus Maison briilées, markant nachhaltig, trocken

Blauer Silvaner 0,11/0,21 Euro 3,40 /6,30
Zart nussiger Duft mit floralen Noten, feinsaftig und kraftig im Mund, extraktreich

Riesling Feinherb 0,11/0,21 Euro 3,50 /6,40
Duftet nach gelbem Pfirsich, erfrischende Saure, ausgepragte Frucht, zarte Stie

Riesling “Sandstein” trocken 0,11/0,2 1 Euro 3,70/6,70
Der faszinierend intensive Duft erinnert an reife, gelbe Friichte infolge eines langen
behutsamen Ausbaus auf der Feinhefe. Opulente, tippige Frucht, deren Aromen

sich mit den wiirzigen Bodennoten des Sandsteins verbinden.

Riesling Traminer Feinherb Flasche 0,751 Euro 28,00
Oberndorfer Beutelstein,exotische Zitrusaromen,vielschichtig,komplex
am Gaumen paart sich die erfrischende Sdure mit der zarten SiiBe

Chardonnay “ Gaseritsch ” trocken Flasche 0,751 Euro 27,00
feine Stachelbeere in der Nase, fein verwobene, eindringliche Finesse

Chardonnay “ S “ Flasche 0,751 Euro 33,00
Im Holzfass vergoren und 1 Jahr auf der Hefe gereift, dicht, schmelzig,

die Rostaromen des Holzfasses

verbinden sich mit der Frucht des Chardonnay in idealer Weise

Riesling “Alter Wingert “ Flasche 0,751 Euro 26,00
Feine Mineralitit, nasser Schiefer in der Nase, rassige gut eingebundene Saure, dtherisch

Riesling Auslese 0,11 Euro 6,10
Exzellent ausgewogener Dessertwein

WeiBweinschorle 0,21 Euro 3,90

ROSE

701.

Villa Tonon / Veneto 0,11/0,21 Euro 3,10/5,90 Flasche Euro 20,00

Frizzante Rosato aromatisch angenehm aus den Rebsorten Merlot und Raboso



ROTWEIN

801.

802.

803.

804.

805.

806.

807.

808.

809.

810.

La Locomotora Rioja/Crianza 0,11/0,21 Euro 3,60/6,70 Flasche Euro 21,00
Leichter, junger, moderner Rioja

Il Conte Villa Prandone 0,11/0,21 Euro 3,30/6,20
Montepulciano e Sangiovese

Passo Cale 0,11/0,21 Euro 3,50/6,60
Montepulciano d “Abruzzo

Chianti Classico DOC 2008 Le Masse di Greve Flasche Euro 34,00
Der Chianti Classico Lanciola ist ein Cuvée aus 95% Sangiovese, 5% Cabernet

und Merlot. Er reift im Barrique fiir 12 Monate. Der Wein hat eine intensive rubinrote
Farbe, im Mund ist er trocken, fruchtig mit einem Hauch Vanille, die Tannine sind

rund und werden von angenehmer Siure begleitet.

VENETO Astoria,”il pure” Merlot del Piave DOC 2010 Flasche Euro 26,00
Der reinrassige Merlot ,il Pure” stammt aus der Hiigellandschaft Coneglianos,

der Wein hat eine sehr intensive rubinrote Farbe, in der Nase erinnert er an rote Beeren
und Gewlrze

Rosso Terre di Chieti Muraia IGT 2006 Flasche Euro 37,00
Der im Barrique fiir 24 Monaten ausgereifte Muraia ist ein Cuvée aus Montepulciano,
Merlot und Cabernet-Sauvignon. Er prasentiert sich mit einer rubinroten Farbe

und duftet nach reifen, roten Friichten. Im Geschmack ist er voll, rund, intensiv

und harmonisch.

Aglianico Jungano IGT 2009 san Salvatore Flasche Euro 36,00
Der Jungano ist ein 100% Aglianico mit wunderschoner, tiefer und dunkelroter Farbe.

An der Nase eine dezent pfeffrige Note mit einem markanten Duft von reifen Blaubeeren.
Am Gaumen zeigt er seine volle Kraft und seinen Korper. Der Jungano ist eine echte
Entdeckung, eine Explosion an Aromen von Waldfriichten und Lakritze.

Rioja DOCa 2004 Bodegas senorio de Arana, “Vina del Oja” Reserve Flasche Euro 32,00
Feine Aromen von roten Johannisbeeren und Sauerkirschen, kombiniert mit

angenehmer Wirze und balsamischer Note durch den traditionellen Ausbau im
Eichenholzfass.

Tinto, Rioja DOCa 2011 palacios Remondo,”La Vendimia” Flasche Euro 26,00
Samtiger Rotwein mit Aromen von Pflaumen und Waldbeeren, am Gaumen wunderbar
elegant und weich.

Bordeaux “Chateau Haut-Rocher,Saint-Emilion Grand Cru Flasche Euro 39,00
Konzentriert und vollmundig im Geschmack, mit Aromen von roten Beerenfriichten und
Lakritze, mit seidigen und doch tippigen Tanninen



APFELWEIN

Hessische Apfelspezialitat aus den heimischen Obstwiesen nach alter Tradition gekeltert.
568.  Apfelwein .”Hessen & la Carte Schoppen.” 0,251 Euro 2,50
Harmonisch -Siiffig

569.  Apfelweinschorle/SiiB oder Sauer 0.251 Euro 2,50

570.  Emma Schoppen 0.251 Euro 3,90
Zarter Rosé Apfel-Cidre

Alle unsere Biere, PURE-Getranke und Weiweine stammen zu 100% aus
kontrolliert biologischem Anbau. Alle unsere Speisen sind ohne Glutamat

Kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe:
! Koffein, * Chinin, 2 Farbstoff, > Konservierungsstoffe, > Antioxidationsmittel, ¢ Geschmacksverstérker, 7 StiBungsmittel

*Allergenen:

*A: Krebstiere, *B: Eier, *C: Fisch, *D: Erdniisse, *E: Soja, *F: Schalenfriichte, *G: Sellerie, *H: Sesam, *I: Schwefel/Sulfite, *K:Weichtiere



